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Nato dal “sogno” di creare un vino unico, difficilmente emulabile.

Born by the dreamto create an unique wine, hardl emulable.

Annata
Vintage

2013

Quantita bottiglie
Bottles

7.000
Vitigno
Variety

50% Falanghina, 25% Fiano
25% Greco

Quintali uve per ettaro
Hield for hectar

Vendemmia
Harvest

Manuale, Ottobre
By hand, October
Fermentazione
Fermentation
Barriques, fermentini
d’acciaio inox
Barriques, stainless steel tanks

Giorni fermentazione
Fermentation days

® Temperatura di servizio Service temperature

Temp. max ferment.
Max fermentation temp.
14°-17°
Invecchiamento
Ageing

5 mesi in barriques
5 months barriques

Acidita totale in bottiglia
Total acidity

5,85 g./l.

Estratto secco totale
Total dry extract

22,80 g./I.

Gradazione alcolica
Alcool

13,00% vol.

Abbinamenti
Excellent with

Pesce, formaggi, carni
bianche
Fish, cheeses, White meets

10° - 12°



