
Ottenuto dal salasso delle nostre uve rosse, tra cui 
anche una parte di Aglianico.

Etichetta narrante

nome vino:
  Rosato
_
tipologia: 
 campania igt rosato
_
vitigno: 
 Per’ ‘e Palummo, Aglianico 
e altri vitigni
_
zona di produzione:
 isola d’ischia e colline 
beneventane
_
tipologia del terreno:
 diversi, sia vulcanici che 
sedimentari
_
altitudine:
 da 50 a 450 mslm
_
esposizione: 
diverse

sistema di allevamento:
 Guyot, alberello e cordo-
ne speronato
_
epoca di vendemmia: 
Ottobre
_
vinifi cazione: 
breve contatto con le bucce e 
fermentazione a temperatura
controllata
_
permanenza sui lieviti:
 3 mesi
_
affi namento: 
acciaio
_
affi namento in bottiglia: 
1 mese

ROSATO


